SPEISEPLAN

Aus- und Fortbildungszentrum Meil3en yaled L\ ﬁ
Speiseplan vom: 31.03.2025 bis 04.04.2025 ' 0 a Y

DORFNER

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
. « . Lauch-Currysuppe mit WeilRe Bohneneintopf mit " . .
Suppen / Eintépfe Klare Lauchsuppe mit rotem 1,50 € Kraut_e_rcremes"uppe mit 1,50 € gerosteten 1,50 € Kartoffelstiickchen, Karotten 5,00 € G_;eflugelbruhe .m't 1,50 €
Paprika fritierten Mohren ! Eierkuchenstreifen
Sonnenblumenkernen und Rauchfleisch
enthalt: k enthalt: ak enthalt: a,k enthalt: ak _ enthalt: al,bk -
N oD Gratiniertes Seelachsfilet . ~700)  Schweineschnitzel Elsdsser Gebratenes § ;L =7 Mediterrane Bowl Honig- ° ;:J')
Hahnchenkeule aus dem 2=~ - 55 . . . . . u
Ofen. auf Bratensauce. dazu Bordelaise, auf Art, mit Schinken, Zwiebel Kapseehechtfilet auf Balsamlco-Hahnt_:henbrust
! ' 6,60 € Barlauchsauce, dazu 6,40 € und Schmand, dazu 6,90 € geschmortem Kohlgemiise, 6,40 € auf Bandnudeln mit Tomaten 6,90 €
Salzkartoffeln und - . . . u .
Kartoffelpiree und Gemise Krokettenbéllchen und eine dazu Senfkrautersauce und und Blattspinat, dazu
Buttererbsen . . . . u L
Mix kleine Salatgarnitur Kartoffelpliree Krauteraioli
enthalt: al,b.k enthéalt: al,b,c.d.i.k enthalt: al,b,c,m enthalt: al,b,m,d enthalt: al,b,c
Wiener Kaiserschmarrn >~ Asiatische Glasnudeln mit Rainbow Bowl Vegane Blattspinat- Paniertes Kaseschnitzel ggn

SuRkartoffelpliree, Broccoli, vom Edamer mit

a_upt mit Rosinen, Pflaumen 510€ ge?ratenem Chmalgohl, 5,60 € Kidney Bohnen, Blumenkohl 5,80 € Champ|gnon_pfanne, in 590€ Krautersahnesauce, dazu 6,10 €
gerichte Kompott und Puderzucker Gemisestreifen, Thaisauce : . Kokossauce, mit Sesam und - ;
mit Feta, Oliven, dazu . Kartoffeln und ein kleiner
bestreut und Sprossen o Ingwer, dazu Basmatireis
Tzatzikiquark Salat
enthalt: al,b,c,0 enthalt: al.f,ik enthalt: al,b, enthalt: al,i enthalt: 1,al,b,c
Ostdeutsches Jagerschnitzel Kdnigsberger Klopse mit ?n?tb ?gfﬁ;i‘;ﬂﬁelﬁﬁr - Pasta mit Paprikagulasch Lauwarmer Kartoffel-
mit Spirelli und 4,40 € Kapernsauce, Mischgemiise 4,40€ " ’ 4,40€ prikag 4,40 € Specksalat mit 4,40€
Kartoffelpiiree und vom Schwein
Tomatensauce und Butterkartoffeln Rostbratwurst und Senf
Karottensalat
enthalt: 2,3,a1,b,c,m k enthalt: al,c k enthalt: al,b enthalt: al,b,c enthélt: 2,5,a1,c.k,m
Pommes Frites 1,40 € Salzkartoffeln 1,20 € Pommes Frites 1,40 € Lauchkartoffelpuree 120€ Kréuterkartoffeln 120€
enthalt: a,b,c,fk,m
Krauterkartoffeln 1,20 € Lauchkartoffelptree 120 € Schwenkkartoffeln 120 € Gewurzreis 120 € Pommes Frites 140 €
Beilagen enthait: ab.c.fk,m enthalt: b
Kartoffelpiree 1,20 € Schwenkkartoffeln 1,20 € Butterspatzle 1,30€ Thymiankartoffeln 1,20€ Bratkartoffeln 130€
enthalt: 5,b enthalt: b enthalt: al,b,c
Gemiusebeilagen nach 120€ Gemiusebeilagen nach 120€ Gemiusebeilagen nach 120¢€ Gemiisebeilagen nach 120€ Gemiisebeilagen nach 120€
Angebot Angebot Angebot Angebot Angebot
taglich Wir bieten lhnen jeden Tag Soljanka (2,30 €), Salat (1,05 €/100 g), wechselnde Desserts (1,30 €) und ein Zusatzessen an.
- Studierende der FH MeiRen erhalten, bei Bezahlung mit dem x
! Gésteaufschlag 0,50 €
DORFNER CATERING WUNSCHT GUTEN APPETIT Transponder, auf jedes Gericht 0,50€ Rabatt dsteaufschlag

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) geschwefelt, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) geschwérzt, 8) gewachst, 9) mit StiBstoff, 10) enthéalt eine Phenylalaninquelle, 11) kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken, 12) mit Milcheiweil3
(nur bei Fleischerzeugnissen), 13) mit Eiklar (nur bei Fleischerzeugnissen) / al) Weizen, a2)Roggen, a3)Gerste, a4)Hafer, b) Milch (einschlieflich Laktose), c) Ei, d) Fisch, e) Krebstier, f) Soja, g) Erdnusse, h) Schalenfriichte/Nusse,h1) Mandeln i) Sesam, k) Sellerie, m) Senf, 0) Schwefeldioxit
und sulfit, r) Lupine, s) Weichtiere. Unsere Kennzeichnung der Inhaltsstoffe und Allergene erfolgt nach bestem Wissen und mit groBter Sorgfalt. Jedoch ist es in der Gemeinschaftsverpflegung nicht auszuschlieen, dass Stoffe die Allergie/Lebensmittelunvertraglichkeit auslésen, aus
kiichentechnischen Griinden auch in anderen Gerichten enthalten sein kdnnen. Weitere Auskiinfte erteilt hnen gerne das Servicepersonal.
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www.dorfner-kocht.de! E et ™ E
Intertek

Fir Fragen und Wunsche steht Ihnen Ihr Betriebskiichenleiter Marcel Trentzsch unter 03521/ 4898940 oder per Mail unter menuefhmei@dorfner-gruppe.de, gern zur Verfigung. Anderungen vorbehalten!



